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CONTROLA TODOS LOS
ELEMENTOS EN TU COCINA

gradoscelsius.mx/equipos_de_cocina




CO N TACTAN OS cocina@gradoscelsius.mx

:Qué soluciones te ofrecemos?

EQUIPOS DE LAS MEJORES MARCAS PARA TU COCINA INDUSTRIAL

CONTROLA TODOS LOS
ELEMENTOS EN TU COCINA

01. h 03. ©©)
FUEGO AllE ©

Libérate del humo, vapor,
malos olores, grasas con la
eficiencia de nuestros
extractores, precipitadores
y filtros

Controla el fuego con
nuestras estufas, parrillas,
hornos, planchas y
freidoras de alta potencia




Precios de Fabrica
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LAS MEJORES MARCAS PARA TU COCINA INDUSTRIAL

COCCION-REFRIGERACION-LAVADO-HORNEADO-CONGELACION-PROCESAMIENTO-PANADERIA-EXHIBICION-VENTILACION-GRIFERIA

Equipos de disponiblidad inmediata



SOLUCIONES 360 EN
EQUIPOS PARA COCINA
INDUSTRIAL

Estufas

Refrigeradores Verticales
Parrillas y Estufones
Freidoras y Salamandras
Hornos de todo tipo
Precipitadores para Humo
Microondas

Cortinas de Aire
Refrigeradores para Bares
Botelleros

Microondas

Filtros de Humo
Cortadoras
Dispensadores de Cerveza

Lavalozas y Lavavasos
Exhibidores

Vitrinas

Bases Refrigeradas
Panaderia

Maquinas de Hielo
Bajobarras

Enfriadores y Botelleros
Griferia

Congeladores
Interceptores de Grasa
Batidoras

Procesadores y Molinos
Extractores y Campanas
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Pregunta por nuestros equipos para ﬁAbmW

VENTILACION-BIOCLIMATIZACION-CALEFACCION-DESINCRUSTACION-DESHUMIDIFICACION




°Celsius

REFRIGERACION

o Refrigeradores verticales
e Bajo barras

e Exhibidores

e Vitrinas

e Bases Refrigeradas

e Bases de Chef/Pizza

e Bases de Ensalada

o Botelleros

e Dispensadores de Cerveza

Equipos con maxima calidad para preservar,
preparar o exhibir alimentos
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°Celsius

COCCION

Transforma los alimentos de forma controlada
con toda la potencia de nuestro equipos de
ultima generacion.




°Celsius

HORNOS

e Rotatorios e De Brasa
Combina precision, potencia y diseno. Lleva tus ! E;Z‘;‘r’gve“‘é“ ® DeGaveta
creaciones al siguiente nivel con equipos que se
adaptan a cada receta y exigencia = ]
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°Celsius

MICROONDAS

La rapidez y eficiencia al alcance de tu cocina. Descubre - Ligero + Intenso
, * Medio * Rudo

la tecnologia que transforma cada segundo en una

oportunidad para servir calidad y sabor sin limites
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LAVADO Y
SANITIZADO

e De Capota e |Lava vasos
e De Utensilios

Eleva tus estandares de limpieza con
sistemas que combinan eficacia y cuidado. . L= X
Mantén tu cocina impecable y segura con la
tecnologia que trabaja como tu: sin
descanso.




°Celsius,

OTROS

Desde maquinas de hielo hasta griferia de
alto rendimiento, ofrecemos soluciones que
complementan cada rincén de tu cocina.
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PROCESADO

Potencia tus operaciones con equipos B
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disenados para cortar, picar y procesar =
alimentos al ritmo de tu creatividad.
Maxima versatilidad para resultados g r
impecables.




PANADERIA

La magia de la panaderia empieza aqui. Cada
etapa con equipos que garantizan precision y
consistencia en cada creacion artesanal.




KLEANLAND
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iOlvidate de
humo, vapor, y 4
mal olor
en tu cocina *
industrial!, 3§
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CONTACTANOS

°Celslius

Visita nuestro sitio web

TOMA CONTROL DE TU
COCINA INDUSTRIAL

COTIZA TUS EQUIPOS AHORA

cocina@gradoscelsius.mx

(984) 131 2870

(984) 131 2870
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http://gradoscelsius.mx/
https://www.gradoscelsius.mx/equipos_de_cocina?utm_source=Website&utm_medium=Deck_Cocina

